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430g Mehl

200g Butter

300g Zucker

1 Prise Salz

5 Eier

50g Quark

200g Rahm

1Pack Puddingpulver
vanille

5 Apfel

80g Haselnusse

100g Milch

2 Prisen Zimt

>

Backofen Unter/Oberhitz auf 200°C vorheizen.

HaselnlUsse in den Mixtopf geben. 10 Sek. / Stufe 10
zerkleinern, umschutten und beiseite stellen.

MUrbeteig:
350g Mehl, Butter, 100g Zucker, Salz und 1 Ei in den
Mixtopf geben. 30 Sek. / Stufe 5 vermischen
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Teigmasse zwischen 2 Backpapieren rund auswallen
und mit dem unteren Backpapier auf ein rundes
Backblech legen.

Gus 1:
3 Eier, 100g Zucker, Quark, Rahm und Puddingpulver
in den Mixtopf geben und 30 Sek. / Stufe 7
vermischen.

Apfel in Scheiben schneiden und auf dem
ausgewallten Teig verteilen.

Guss 2:
1 Ei, 1T00g Zucker, 80g Mehl, gemahlene Haselnusse,
Milch und 2 Prisen Zimt in den Mixtopf geben 30
Sek. / Stufe 7 vermischen.

Cuss 2 Uber die Apfel streichen und bei 200°C ca. 45
Minuten backen.

AuskUhlen lassen und mit Puderzucker bestreuen.
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