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500g Wasser

500g Milch

2TL Cemuse-Bouillon

% TL Salz

250g Maisgriess

Belag_nach eigenem

GCeschmack

100g Tomatensauce

100g Créme fraiche

100g Salami

100g Schinken

100g Speck

200g Pizzakase

TEL Oregano
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Wasser, Milch, GemuUsebouillon, Salz und Maisgriess in
den Mixtopf geben und 10 Min./100°C/Stufe 2.5 kochen.

In der Zwischenzeit ein Blech mit Backpapier belegen
und den Backofen auf 200° Crad vorheizen.

Polenta auf das Backpapier geben und mit dem Spatel zu
einer glatten Flache streichen und etwas auskuUhlen
lassen.

Nun die Polentapizza nach Herzenswunsch belegen und
5-10 Minuten bei 200° Grad backen.
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